
 
Les entrées Mexilicious 

Salsa Pico de Gallo avec des chips artisanales  5 
Purée d’Haricots avec des chips artisanales   5 
Salade de Nopalitos avec des chips artisanales  6 
Guacamole avec des chips artisanales   8 
* Supplément des chips (50 g)    2 
 

Les Mexi-Plats 
Quesadilla      10 
Galette de blé (tortilla) farci avec purée d’haricots et fromage 

 + véggies(lamelles de cactus et poivrons grillés) +2 
 + Cochinita Pibil (porc)   +4 
 + Tinga de Pollo (poulet)   +4 

 
Soft Tacos      10 
3 Galettes de blé (tortillas) farcis avec purée d’haricots et salsa pico 
de gallo 

 + véggies    +2 
 + Cochinita Pibil (porc)   +4 
 + Tinga de Pollo (poulet)   +4 

 
Burrito     10 
Galette de blé (tortilla) farci avec purée d’haricots, riz mexicain,  
salsa pico de gallo et fromage 

 + véggies    +2 
 + Cochinita Pibil (porc)   +4 
 + Tinga de Pollo (poulet)   +4 

 
Nachos     14 
Chips artisanales, purée d’haricots, fromage fondu, salsa pico de 
gallo et guacamole 

 + véggies    +2 
 + Cochinita Pibil (porc)   +4 
 + Tinga de Pollo (poulet)   +4 

 
Mexi-bowl  (Végétalien et sans gluten)   10 
Riz mexicain, purée d’haricots, guacamole, salsa pico de gallo et 
nopales. 
 
u La nourriture mexicaine est légèrement pimentée. 
 

Les Assiettes 
Assiette de charcuterie    10  
Rosette de porc, chorizo, jambon de Bayonne, coppa, pâté de  
campagne, beurre, cornichons et une corbeille de pain. 

  
Assiette de fromage    10     
Une sélection des fromages supérieurs de La Ferme D’Alexandre, 
demandez au serveur pour la sélection du jour. Servi avec figue,  
beurre, pommes et une corbeille de pain. 
 
Assiette végétalienne    10  
Caviar d’aubergine, caviar de tomates séchées, concassée de 
poivrons grillés, purée d’olives, pistou et une corbeille de pain. 

 
Les Desserts  

Brownie     5 
Profiteroles     5 
Cheesecake avec sauce fruits rouge, chocolat, ou caramel  6 
Tartelette Tatin    6     
Moelleux au chocolat fondant    6   
La Dame Blanche    6   
3 boules de glace vanille, sauce chocolat, chantilly. 
Brownie Sundae    9    
3 boules de glace vanille, brownie, sauce chocolat, chantilly.    
* Supplément boule de glace vanille   2  
 

€ PRIX NETS EN EUROS € 

SPÉCIALITÉS MAISON 
 
Renseignement   cadeau 
 
Renseignement fiable  54 € 
 
Service express   3 331 € 
 
Humour maison   à volonté 
 
Câlin du serveur            à la tête  

   du client 

APÉRITIFS & DIGESTIFS 
 
Kir (12 cl)     5,00 
Kir Royale (12 cl)    9,00 
Ricard (2 cl)     4,00 
Pastis (2 cl)     4,00 
Mauresque, Perroquet, Tomate (4 cl)   4,50 
Martini Blanc, Rouge (4 cl)    5,00 
Campari (4 cl)    5,50 
Aperol (4 cl)     5,50 
Porto (8 cl)     5,00 
Amaretto (4 cl)    8,00 
Bailey’s (4 cl)     8,00 
Cointreau (4 cl)    9,00 
Get 27 ou 31(4 cl)    8,00 
Kahlúa (4 cl)     9,00 

ALCOOLS (4 cl) 
 
Shot (2 cl) alcools de base    3,00 
Alcools de base:(4 cl)    6,00 
Gin, Rhum, Tequila,  
Vodka, Whisky 
Long Drink: (30 cl)    8,50 
1 alcool de base + 1 soft au choix 
Bombay Sapphire    9,00 
Brugal Añejo rhum    9,00 
Diplomatico Mantuano rhum                       10,00 
Malibu rhum     8,00 
Jose Cuervo Tradicional reposado Tequila                       10,00 
Mezcal                         10,00 
Tito’s Handmade Vodka                          10,00  
Four Roses, Jameson    9,50 
Jack Daniels     9,50 
Chivas Regal 12 ans                        11,00 
Cognac, Armagnac, Calvados                       10,00  
Eau de Vie                         10,00 

Moyens de paiement uniquement en espèces 
ou carte bancaire à partir de 1 €. 
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01 42 78 23 50 
www.imprevu-cafe.fr 

9 rue Quincampoix, 75004 Paris 

Depuis 1997, les marcheurs de la rue Quincampoix 
s’accordent à dire que l’Imprévu est un lieu hors du 
commun.  Les secrets de ce bar atypique n’attendent 
que vous. 
 
Faites-donc votre choix parmi les nombreuses 
surprises de cette carte.  Ensuite, laissez-vous 
emporter vers de nouvelles aventures imprévisibles.  
 
Saurez-vous rester éveillés dans cet univers où tout 
peut arriver et où le temps semble s’être arrêté…? 

★ H a p p y   H o u r : 
1 6 h 0 0 – 2 2 h 0 0 , 
T o u s  L e s  J o u r s ★  



 
 Thés en feuilles (40 cl)  5,00 

Sélection des thés artisanaux Vérantis privilégiant l’agriculture 
biologique pour la majorité de l’offre. 

Jasmin 
Thé vert de Chine fleuri et parfumé au jasmin 
Thé du désert 
Thé vert de Chine parfumé à la menthe douce 
Sencha gingembre citron 
Thé vert Sencha et citronnelle, parfumé au gingembre et au citron 
Oolong Fleur d’Oranger 
Thé bleu subtilement parfumé de fleur d’oranger 
Ceylan 
Thé d’altitude vif et aromatique au goût boisé et fruité  
Earl Grey 
Thé noir a la bergamote, fruité et parsemé de pétales de fleur 
Imprévu 
Thé noir parfumé de cannelle, orange et gingembre 
Barry’s Flowers 
Thé noir parfumé d’agrumes, fleuri de bleuets et de calendula 
Lapsang Souchong Extra 
Thé noir de Chine fumé aux racines d’épicéa 
Rooibos nature 
Buisson magique d’Afrique du Sud riche en anti oxydants, sans théine 
Rooïbos vanille réalisé avec de la vraie vanille 
Rooïbos aux épices cannelle, cardamome, anis, gingembre, girofle 

  Flora Tea Paris (40 cl)     7,00 
Notre collection Flora Tea Paris est composée de feuilles de thé vert artisanalement liées à 
une fleur aromatique séchée.  Au contact de l’eau chaude, la fleur se déploie gracieusement 
pour former une colonne florale insolite.

  BIÈRES PRESSION demi   pinte  Happy 
   25 cl    50 cl  Hour★ 

Stella Artois(4,8°)Blonde de tradition, elle doit son  3,50      7,00  5,00 
goût à la qualité des malts et des houblons utilisés 
Leffe Blonde(6,6°)Nuances subtiles de vanille et  4,50      8,50  6,50 
clous de girofle 
Hoegaarden(4,9°)Blanche non filtrée au goût  4,50      8,50  6,50 
rafraîchissant et léger d’écorce d’orange de coriandre et d’épices  
Leffe Ruby(5°)Notes raffinée de fruits rouges et  5,00      9,50  7,50 
de bois de rose 
Kwak Ambrée(8,4°)Bière style Ambrée belge  5,00      9,50  7,50 
Notes de banane caramalisé 
Leffe Brune(7,5°)Notes de caramel et saveur torréfié 5,00      9,50  7,50 
Triple Karmeliet(8,4°)Bière à base de 3 céréales  5,20      9,70  7,70 
l’orge, le froment et l’avoine 
Leffe Royale IPA(7,5°)Notes prononcées de houblon 5,40      9,90  7,90 
et fraîcheur intense 
Goose Island IPA(5,9°)Bière style Indian Pale Ale  5,40      9,90  7,90 
American : la meilleure des IPA américaines avec ses 6 médailles 
Bière du moment               (demandez au serveur la sélection et son prix) 
Panaché ou Monaco   3,50      7,00  5,00 
Picon bière    5,00      9,50  7,50 

   BOUTEILLE    33 cl 
Super Bock -Portugal    4,70  
Bud –États-Unis     6,00  
Corona (35,5 cl) –Blonde mexicaine, à la saveur douce, légère et rafraîchissante  6,00  
Cubanisto  arômatisé au rhum et le goût frais des agrumes   6,00  
Camden PALE Ale Bière style Pale Ale Americain : légèrement houblonée et fruitée  6,00 
L.B.F. Ambrée Dubbel – France    6,00 
Cidre brut (25 cl) - France    4,50 

                          Happy 
Hard Seltzers - Eaux Pétillantes Alcoolisées - France    33 cl Hour 
Opéan Bio     Citron & Gingembre -5% alc., 92kcal            7,50  5,50 
Opéan Bio     Orange & Fleur de Sureau -5% alc., 92kcal   7,50  5,50 
Sparking Walter Cactus & Hibiscus – 3.9% alc., 70kcal     7,50  5,50 

VINS       Happy 
Les Rouges :                   verre 14 cl  verre 28 cl Hour★  75cl bouteile 
Côtes du Rhône  4,60           8,70  6,70  28,00 (100 cl) 
Bordeaux   4,60           8,70  6,70  22,00  
Montepulciano - Italien  5,10           9,70  7,70  24,00 
Merlot – Chilien  5,20           9,90  7,90  25,00 
Rouge Bio       5,50          10,50 8,50  27,00 
Les Blancs : 
Sauvignon Blanc  4,60           8,70  6,70  28,00 (100 cl) 
Riesling d’Alsace  5,20           9,90  7,90  25,00 
Chardonnay - Chilien  5,20           9,90  7,90  25,00 
Blanc Bio   5,50          10,50 8,50  27,00  
Les Rosés : 
Rosé   4,60           8,70  6,70  22,00 
Rosé bio        5,50          10,50 8,50  27,00  
Les Pétillantes :   12 cl 
Prosecco   5,00  4,00 ★   28,00   
Champagne   8,00  6,00 ★   46,00  

BOISSONS CHAUDES 
Espresso (8 cl)    2,50 
Décafeiné (8 cl)    3,00 
Café bio et équitable     (8 cl)    3,50 
Double Espresso (16 cl)    4,30 
Café Latte (20 cl)    4,20 
Café Latte Miel-Vanille (20 cl)   4,70 
Grand Café Latte (35 cl)    5,50 
Café Viennois (25 cl)    5,50 
Chocolat (25 cl)    5,00 
Chocolat Viennois (35 cl)    6,00 
Chocolat Imprévu (25 cl) (mélange d’épices secret)  5,00  
Chocolat Imprévu Viennois (35 cl)   6,00 
Cappuccino  (25 cl)    5,50  
Mocha (35 cl) (chocolat et double espresso)   6,00 
Thé Chaï (23 cl) (thé lacté, épicé )   5,00  
Thé Chaï Viennois (35 cl)    6,00 
Thé Matcha nature bio      (35 cl)   5,00 
Matcha Latte (23 cl)    5,00 
Matcha Latte Viennois (35 cl)    6,00 
Matcha Latte au Chocolat Blanc (23 cl)   6,00 

             àlait soja +1,00 

Autres Suggestions chaudes  
Bailey’s Coffee  (20 cl) Café, Bailey’s Irish Cream  8,50  
Irish Coffee (25 cl) Café, whisky, sucre de canne, chantilly  9,50  
Chocolate Lovers (35 cl) Chocolat, liqueur de cacao, chantilly  9,50  
Kahlú-Cacao (35 cl) Chocolat, Kahlúa, liqueur de cacao,chantilly  9,50  
Thé Chaï Julien (35 cl) Thé lacté, épicé, rhum   9,00 
Grog (35 cl) Rhum ambré, citron frais à l’eau chaude, miel  8,50  
Vin Chaud Imprévu (23 cl) Vin chaud, mélange d’épices secret  5,00 

CARTE DE COCKTAILS  
L’Imprévu Café vous propose une grande carte de cocktails originaux 
ainsi que des classiques. Faites-vous plaisir parmi cette gamme des 
choix. Vous ne voyez pas votre cocktail préferé, demandez-nous et 
nous ferrons nôtre meilleur effort pour le faire pour vous. Santez ! 

       (25 cl) 
Les Chérubins - sans alcool   7 

Hawaï Nectar de mangue, sirop de coco, concentré de vanille   
Paradise Jus d’orange*, nectar de goyave, limonade, sirop de kiwi 
Scunky Nectar de passion, citron vert, limonade, sirop de framboise 
Chaperon Rouge Nectar cranberry, jus pomme*, sirop framboise, menthe fraîche  
 

Les Petits Mickey    9 
Aperol Spritz (40 cl) Prosecco, Aperol, Perrier, orange fraîche 
Bloody Mary Vodka, jus de tomate, jus de citron, assaisonnements 
Collins Framboise Vodka, jus de citron, sirop de framboise, limonade 
Moscow Mule Vodka, citon vert frais, Ginger Beer 
Piña Colada (40 cl) Rhum, jus d’ananas*, angostura, lait, sirop de coco 

  
Les Players     9,5  

B.C.B.G. Gin, concombre frais, jus de citron, et sucre de canne.  
Caïpirinha Cachaça, cassonade, citron vert frais   
Cosmo (20 cl) Vodka, triple sec, nectar de cranberry, citron vert   
El Sueño Téquila, concombre frais, agave, jus citron vert, une goutte de Tabasco  
La Isla Bonita Crème de pêche, triple sec, thé glacé, menthe fraîche 
Margarita (20 cl) Téquila, triple sec, jus de citron vert, sucre de canne 
 

Les Machos - Notre Marque de Fabrique !  10 
Black Lotus Vodka, liqueur de litchi, jus de cranberry, curaçao, menthe fraiche  
Fleur Du Mâle Gin, Liqueur de litchi, sirop violette et tonic 
Mai Tai Rhum ambré, triple sec, jus de citron vert, orgeat, sucre de canne  
Mojito(35 cl)Rhum blanc & ambré, cassonade, citron vert frais, menthe fraiche, Perrier 
Scarlet Malibu, crème de framboise, jus de cranberry et de pomme, menthe fraîche  
White Russian Vodka, Kahlúa coffee liqueur, lait 
 

Les Vrais, Les Durs    11 
Baiser De La Veuve Vodka, gin, rhum blanc, liqueur de curaçao, jus citron  
Long Island Iced Tea Vodka, gin, téquila, triple sec, jus de citron, coca cola 
Mezcalita Mezcal, triple sec, jus de citron vert, sirop d’agave 
Queen Bee Gin, crème de framboise, miel, jus de citron, Champagne 
Screaming Orgasm Vodka, Kahlúa coffee liqueur, Bailey’s Irish Cream, lait 

Cocktails Happy Hour★ (16h00 – 22h00)   9,00  7 € 
 

Blue Lagoon -Vodka, jus de citron, sirop de curaçao bleu 
Clandestino -Rhum Ambrée, nectar goyave, jus citron vert, sirop coco   
El Diablo -Tequila, crème de cassis, jus de citron vert 
Gin Sling -Gin, jus de citron, grenadine 
IL Sole -Martini blanc, crème de pêche, sirop de citron 
Mary Pickford -Rhum, jus d’ananas, grenadine 
Passion Punch -Rhum, nectar passion, jus de citron, sirop coco 
Purple Haze -Whisky, jus de citron, sirop de violette, limonade 
Sex in the city –Vodka, jus d’ananas, sirop framboise 
Cocktail du jour -Demandez au serveur pour le cocktail du jour 

----------------- 

Les Sans Alcool Happy Hour★  7,00  5 €  
Hawaï  Nectar de mangue, sirop de coco, concentré de vanille. 
Paradise  Nectar de goyave, jus d’orange, sirop de kiwi, limonade. 

Lily Fairy Lys, Jasmin 
Flying Snow Souci, Noix de Coco  
Heart's Desire Rose, Lys  
Flower Lover Chrysanthème, Amarante, Jasmin  
Summer Love Oeillet, Osmanthe   

€ PRIX NETS EN EUROS € 

BOISSONS FRAÎCHES (25 cl)   
Limonade (33 cl)           4,00  
Diabolo (33 cl)           4,50 
Orangina, Schweppes Tonic           4,00  
Eau Minérale – Badoit, Evian (33 cl)          4,00  
Sirop à l’eau minérale (35 cl)          4,50  
Eau Minerale San Benedetto (75 cl)              5,50  
Coca Cola, Coca Zero (33 cl)           5,00  
Red Bull            5,00  
Gallimaté (33 cl) pétillant, naturellement énergisant et peu calorique      5,50  
Ginger Beer (37,5 cl) Boisson sans alcool au gingembre avec une note herbacée    6,50  
Jus de Fruit(concentré)orange, ananas, pomme ou pamplemousse   4,00 
Nectar cranberry, goyave, mangue ou passion              4,00  
Jus de Tomate             4,50  
Café Glacé Maison (35 cl) (double espresso et glaçons)         5,50 
Thé Glacé Maison (35 cl) (Thé noir à la pêche et vanille)         5,50  
Thé Matcha bio Glacé      (35 cl)          5,50  
Thé Chaï Glacé (35 cl) (thé lacté, épicé )          6,00  
Chocolat Imprévu Glacé (35 cl) (mélange d’épices secret)         6,00 
Thé Matcha Latte Glacé (35 cl)          6,00  

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération  

= Produits issus de l’agriculture biologique 


